Zatacznik nr 1 do UMOWY Nr ...ccvveevaennes
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Nazwa zamoéwienia: Ustuga cateringowa na potrzeby konferencji Misja
1,5 °C Wroctaw - Biznes dla klimatu.
2. Przedmiot zamowienia: swiadczenie przez Wykonawce kompleksowej

obstugi cateringowej dla uczestnikdéw konferencji Misja 1,5°C Wroctaw - Biznes

dla klimatu.
3. Termin realizacji: 21 maja 2024 r. w godz. 9 °°~ 15 %,
4, Miejsce realizacji zamoéwienia: Wroctawski Park Technologiczny,

ul. Dunska 9, budynek Delta we Wroctawiu.

5. Swiadczenie ustugi przez Wykonawce obejmowac bedzie zorganizowanie
przerw kawowych tj:

a) Ustugi cateringowej z dowozem na wskazane miejsce cateringu wraz

z zastawg i sprzetem niezbednym do wydania poczestunku;

b) Przygotowanie stotow;

C) Biezaca obstuge kelnerska;

d) Sprzatniecie miejsca cateringu nie pdzniej niz godzine po zakonczeniu
konferencji.

6. W ramach swiadczonej ustugi Wykonawca bedzie zobowigzany do
zorganizowania obstugi cateringowej we Wroctawskim Parku Technologicznym we
Wroctawiu, w dniu 21 maja 2024r. w godz. 9 °° - 15 °° w formie bufetu stojacego
ze szwedzkim stotem dla 80 os6b, w ramach ktérego zapewni:

1) Kawe z ekspresu ci$nieniowego (nielimitowana);

2) Palete herbat smakowych w saszetkach (czarna, zielona, owocowa)
(nielimitowana);

3) Cukier biaty/brgzowy do kawy i herbaty w jednorazowych saszetkach (75
saszetek cukru biatego oraz 75 saszetek cukru trzcinowego);

4) Cytryny podawane w plasterkach (minimum po 2 plasterki na osobe);

5) Wode gazowana/niegazowang w szklanych butelkach o pojemnosci 330 ml
(100 butelek wody niegazowanej, 60 butelek wody gazowanej);

6) Sok owocowy (ekologiczny) w szklanych butelkach o pojemnosci 250 ml, 2
rodzaje sokéw: pomaranczowy w szklanych butelkach w ilosci 40 butelek,
jabtkowy w szklanych butelkach w ilosci 40 butelek;

7) Mleko krowie, bez laktozy oraz roslinne owsiane lub migdatowe

(nielimitowane);



8) Przekaski w formie finger food:

a) Swieze wypieki na stodko: 80 sztuk mufinek po 50 g +/- 5g, 80 sztuk
croissantow po 45 g +/- 5g, 80 sztuk cynamonek/kardamonek po 80g+/- 10 g
(wypieki bez ttuszczy trans);

b) Kruche ciasteczka w ilosci 160 sztuk, 3 rodzaje ciastek (bez ttuszczy
trans), po 2 ciasteczka na osobe min. 30 g +/- 5 g;

c) tartaletek/quiche/mini wraps (3 rodzaje przekasek do uzgodnienia

z Zamawiajgcym), 80 sztuk, przekaski wegetarianskie wykonane z warzyw

sezonowych.

9) Pojemniki jednorazowe do zapakowania pozywienia pozostatego po
zakonczeniu konferencji (ilos¢ sztuk minimum 10 szt.).

7. Wykonawca zapewni, aby w trakcie konferencji uczestnicy spotkania mieli
zapewniony ciggty dostep do napojéw goracych i zimnych, a takze wszystkich
podawanych przekasek w ramach przewidzianych ilosci oraz gramatur.

8. W ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia Wykonawca bedzie
zobowigzany:

1) przygotowac, dowiez¢ i podac przygotowany poczestunek w terminie

i w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w zamowieniu;

2) dostarczy¢ poczestunek najpdzniej na 30 minut przed zaplanowang
godzing ich serwowania;

3) estetycznie podawac poczestunek;

4) zapewnic liczbe pracownikédw zapewniajacq sprawng obstuge wydarzenia;
5) zapewni¢ we wiasnym zakresie niezbedne do wykonania ustugi
wyposazanie, w tym w szczegolnosci: ekspres do kawy; podgrzewacze wody;
obrusy tekstylne w gtadkim, jednolitym, jasnym kolorze; naczynia szklane

i porcelanowe bez nadrukéw i dekorow, stanowigce komplet; papierowe serwetki,
wszystko w ilosci, ktéra nie bedzie powodowata koniecznosci mycia naczyn

w miejscu wykonywania ustugi a takze pojemniki na smieci i odpadki;

6) Swiadczy¢ ustuge wytacznie przy uzyciu produktow spetniajgcych normy
jakosci produktéw spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia,

w opakowaniach posiadajgcych stosowne atesty;

7) przygotowywac poczestunek zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.

z 2023 r. poz. 1448);

8) przekaski bedg przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie

0 przebytym szkoleniu z zakresu HACCP;



9) przestrzegac przepiséw sanitarno - epidemiologicznych, BHP i p. poz.;
10) dbac o czystos¢ w trakcie i w miejscu swiadczenia ustugi, a takze po
zakonczeniu ustugi uprzatngé pomieszczenia ze Smieci i resztek jedzenia.

9. Wykonawca zagwarantuje wysokg jakos¢ swiadczonych ustug, tj.:

1) dostarczona zastawa stotowa bedzie czysta i nieuszkodzona, obrusy bedg
czyste, nieuszkodzone, wyprasowane, w stonowanych barwach;

2) ustuga $wiadczona bedzie na wiasciwym poziomie, z zachowaniem
powszechnie obowigzujacych norm kultury i zasad wspotzycia spotecznego;

3) pracownicy wykonujgcy obstuge spotkania bedg ubrani w jednolite stroje,
w standardzie przyjetym dla tego rodzaju ustug.

10. Catering przygotowany bedzie wytacznie przy uzyciu produktéw
spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, a takze z przestrzeganiem
przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych:

1) przekaski przygotowane ze Swiezych produktow;

2) przekaski, o ktéorych mowa w ust. 6 pkt 8 lit. a) i c) powinny byc¢
przyrzadzone w dniu Swiadczenia ustugi oraz przechowywane w odpowiedniej
temperaturze, muszg charakteryzowac sie wysoka jakoscig w odniesieniu do
uzytych sktadnikdéw oraz estetyki podania;

3) produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata i inne) bedg posiadaty
odpowiednig date przydatnosci do spozycia;

4) wszystkie produkty i przekaski powinny by¢ odpowiednio zapakowane na
czas przewozu tj. w pojemniki, ktére zabezpieczg ich trwatos¢, swiezos¢ oraz
wyglad.

11. Wykonawca oraz wszystkie osoby biorgce udziat w realizacji zamdwienia
wyznaczone przez Wykonawce w trakcie realizacji ustugi:

1) w zaden sposéb nie mogq narazi¢ udostepnionych pomieszczen na
jakiekolwiek uszkodzenia lub zniszczenia;

2) Wykonawca przyjmuje na siebie petng odpowiedzialno$¢ materialng za
ewentualne zniszczenia lub zaginiecia mienia znajdujacego sie w udostepnionych
pomieszczeniach.

12. Obowigzkiem Wykonawcy bedzie skuteczna redystrybucja pozostatej po
wydarzeniu zywnosci.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgtaszania uwag w trakcie

realizacji ustugi, ktére Wykonawca zobowigzany bedzie niezwtocznie uwzglednic.



